
Toutes nos préparations sont healthy, détox et possèdent des vertus raffermissantes.  
Non. On rigole. Tu voulais du gras, en voici! Le régime, ce sera pour demain… 

LA CUISINE EST OUVERTE DU MARDI AU SAMEDI  
DE 11h30 À 15h00   



TchinTchin? 

APÉRO

Kirr vin blanc 4,20 € Pineau des Charentes 5,00 €

Kirr Royal 7,20 € Bulles 7,00 €

Apéritif maison 7,00 € Gin & Tonic 12,00 €

Porto 5,00 € Gin 0% & Tonic 10,00 €

Martini Blanc 5,00 € Apérol Spritz 9,00 €

Martini Rouge 5,00 € Nona Spritz 0% 8,00 €

Ricard 4,50 € Cidre Wignac 5,00 €

SOFTS BIÈRES

1/4 Bru plate ou pétillante 2,50 € Silly Pils Bio 3,00 €

1/2 Bru plate ou pétillante 3,50 € Silly Blanche 3,50 €

Eau infusée maison, 50cl 6,00 € Silly Triple Swaf 5,50 €

Jus de pomme bio 3,20 € Chouffe 4,20 €

Kult Kéfir yuzu & mandarine 4,50 € Lutgarde 4,50 €

Ritchie citron & framboise 3,90 € Liefmans rosée 3,90 €

Coca-Cola normal & zero 2,9 € Trotinette IPA  bio 0% 4,50 €

Ice-Tea pétillant / pêche 2,9 €

Drink a Flower citron & 
gingembre ou fleur de sureau 

3,50 €

VINS 
Vin blanc, rouge, rosé 

Verre 4,00 € 
50cl 12,50 € 

Bouteille 19,00 € 
Vins en suggestion/ demandez nous !  



MiamMiam! 
POUR DEBUTER

Minis croquettes au fromage d’Abbaye, 8 pièces 14,50 €

Scampis frits & sauce tartare, 6 pièces 15,50 €

Carpaccio de boeuf à l’huile de truffe, parmesan, pignons & 
tomates cerise 

15,50 €

Soupe du jour, pain & beurre 10,50 €

P’tits camemberts au four :

Miel & thym 13,00 €

Pommes caramélisées & au Calvados 14,50 €

Noix & au romarin 14,50 €

Confit d’oignon & lard 15,00 €

Confit de figues & pistaches 15,00 €

A  la truffe 15,50 €

LES CHOSES SERIEUSES 

PLANCHE DE FROMTON -  fromages sélectionnés avec amour, confit 

au sirop de Liège, fruits secs, pain & condiments

16,00 € par pers.

PLANCHE MIXTE - fromages sélectionnés avec amour & 

charcuteries , confit au sirop de Liège, fruits secs, pain & 
condiments

16,00 € par pers.

SALADE DE CHÈVRE CHAUD- 2 crottins de chèvre rôtis au miel & au 

thym, tomates cerise, pommes, raisins, spéculoos, fruits secs, 
noix, toasts, sirop de Liège & fruits rouges

18,00 €

SALADE CESAR, poulet frit, parmesan, croûtons, tomates cerise, 

vinaigrette miel-moutarde, câpres, fruits secs 

19,50 €

SALADE MAROILLES, toast au Maroilles , jambon fumé, pommes, 

confit d’oignons & oignons rouges, noix, raisins secs 

19,50 €

SALADE AU GORGONZOLA, noix de pécan, toasts, poires, spéculoos 

& balsamique

19,50 €



LES HAMBURGERS, dégoulinant de fromage. 

HAMBURGCLETTE: Angus beef, bun aux épices, raclette fondue, 

tomates, oignons rouges, sauce maison & salade 

18,00 €

HAMBURGTRUFFE: Angus beef, bun aux épices, raclette fondue, 

tomates, oignons rouges, sauce à la truffe & salade 

19,50 €

HAMBURGFLETTE: Angus beef, bun aux épices, Reblochon, jambon 

fumé, oignons au vin blanc, tomates, sauce maison & salade 

19,50 €

HAMBURGCHEVRE: Angus beef, bun aux épices, chèvre rôti au 

miel & thym, pommes, noix, tomates, oignons rouges, sauce 
miel-moutarde & salade 

20,00 €

HAMBURGOILLES: Angus beef, bun aux épices, Maroilles, lard 

fumé, tomates, oignons rouges, sauce maison & salade 

19,50 €

HAMBURGBLEU: Angus beef, bun aux épices, Gorgonzola, noix, 

poires, tomates, oignons rouges, sauce miel-moutarde & 
salade 

19,50 €

HAMBURGVEGGIE: Steak végétarien, bun aux épices, raclette 

fondue, tomates, oignons rouges, sauce maison & salade 

18,50 €

HAMBURGCHEESE: Croquette au fromage, bun aux épices, raclette 

fondue, tomates, oignons rouges, sauce maison & salade 

18,50 €

HAMBURGCHICKEN: Poulet pané, parmesan, câpres, bun aux 

épices, tomates, oignons rouges, sauce miel-moutarde & 
salade 

19,50 €

HAMBURGROSLARD: Angus beef, bun aux épices, raclette fumée, 

lard, oignons frits, tomates, oignons rouges, sauce barbecue & 
salade 

20,50 €

HAMBURGBERT: Angus beef, bun aux épices, camembert, lard, 

confit de figues, tomates, oignons rouges, sauce miel-
moutarde & salade 

19,50 €



Les 14 allergènes sont : crustacés, œufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits à coques, gluten, céleri, moutarde, sésame, sulfites, 
lupin et mollusques. N’hésitez pas à nous demander la liste des allergènes présents dans nos préparations. Bisous. 

Finir en beauté
UN PTIT DESSERT? 

GÂTEAU au chocolat & caramel beurre salé 6,00 €

GAUFRE de Bruxelles, caramel & sucre impalpable 9,00 €

MOELLEUX au chocolat, coeur coulant au caramel & glace vanille 9,00 €

CREME BRULEE aux fruits rouges 8,00 €

PLANCHETTE de fromtons 10,00 €

BOISSONS CHAUDES 

Café, espresso 2,50 €

Cappuccino 3,00 €

Lait russe 3,50 €

Thé: demandez notre coffret 3,50 €

Chocolat chaud 4,00 €

DIGESTIFS 

Dulce by Kholab 5,00 €

Mintea by Kholab 5,00 €

Pam’lo by Kholab 7,00 €

Amaretto 5,00 €

Limoncello 5,00 €

Eau de Villée 5,00 €


